
Ofenschlupfer 

Schwarzwälder Brot-Apfel-Rosinen-Auflauf 

 

Zutaten für 4 Portionen:  
4 Brötchen vom Vortag  
4 große Äpfel 
Eine Handvoll Rosinen  
½ Liter Milch  
2 Eier 
2 EL Zucker  
1 EL Zimt 
Paniermehl 
Butterflocken 
Zucker 
Zimt 

 

In eine gut gefettete Auflaufform kommen abwechselnd in 
dünne Scheiben geschnittene Brötchen, feingeschnitzelte 
Äpfeln und Rosinen, die oberste Schicht ist eine Brotschicht.  
Dann gießt man die mit Milch, Zucker und Zimt verquirlten Eier 
darüber. Zum Schluss Paniermehl, Butterflocken, Zucker und 
Zimt drüberstreuen.  

Backen bei 175°C ca. eine Stunde.  

Servieren mit heißer Vanillesoße.  
 

 

Schwierigkeitsgrad: ganz einfach 

 

 

 


